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01 Label fir Geschenkbox

Sta n d S |<i Zze n u n d 8§ I\_(ikr)nerlnilizgaérje Paris & Fetalicious
Druckintormationen zu
Alltime Savory



o Faltbox Maf3e:
Alltime Savory 235 x 175 x 76 mm

Label fur Geschenkbox

MASSSTAB 1:1 / EINHEIT: MM
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Datenformat: 116 x 281 mm Wichtige Hinweise zu lhren Druckdaten Bitte 1&schen Sie alle
In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen _ : « ' . . .
X ) ) - - ) B Allgemein Hintergrundbilder, Farben, Verldufe und Grafiken sollten unbedingt bis an den Rand des Datenformats angelegt werden, Informationen. MalRe und

Sie randa‘bfallen(#e Objekt-e in den Be.schnlft an, um weile SelFenrander da produktionstechnisch kleinere Toleranzen beim Schneiden Ihres Druckproduktes auftreten kdnnen. Das Datenformat ergibt sich o L
zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wahrend der Produktion entfernt. aus Endformat plus Beschnittzugabe (siche Vorlagen). Linien aus der Skizze vor

£ . Farbraum Legen Sie |hre Druckdaten stets in CMYK an. Ihre Drucksachen werden vierfarbig produziert. DrUCklage aus lhren Daten.
D Endformat: 110 x 275 mm Bitte verwenden Sie daher keine Volltonfarben. Sie erhalten final
Auf dieses Format werden |hre Druckdaten zugeschnitten.

Auflésung Die Auflésung von Bildern sollte mindestens 300 dpi betragen. einen Korrektura bZUg Zur

Dateiformat Speichern Sie Ihr Dokument im PDF-Format ab. Verwenden Sie keine Schnitt- oder Passer- Dru Ckfre'gabe
marken. Entfernen Sie gegebenenfalls Schnitt- oder Falzlinien aus Ihrem Layout.

Schriften & Transparenzen Achten Sie darauf, Schriften einzubetten und (soweit als méglich)
Transparenzen zu reduzieren.



AIItime Savory MASSSTAB 1:1 / EINHEIT: MM
Label fur #midi Gewdlrze
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Wichtige Hinweise zu lhren Druckdaten
Allgemein Hintergrundbilder, Farben, Verlaufe und Grafiken sollten unbedingt bis an den Rand des Datenformats angelegt werden,
da produktionstechnisch kleinere Toleranzen beim Schneiden Ihres Druckproduktes auftreten kénnen. Das Datenformat ergibt sich

aus Endformat plus Beschnittzugabe (siche Vorlagen).

Farbraum Legen Sie lhre Druckdaten stets in CMYK an. Ihre Drucksachen werden vierfarbig produziert.
Bitte verwenden Sie daher keine Volltonfarben.

Auflésung Die Auflésung von Bildern sollte mindestens 300 dpi betragen.

Dateiformat Speichern Sie Ihr Dokument im PDF-Format ab. Verwenden Sie keine Schnitt- oder Passer-
marken. Entfernen Sie gegebenenfalls Schnitt- oder Falzlinien aus Ihrem Layout.

Schriften & Transparenzen Achten Sie darauf, Schriften einzubetten und (soweit als maglich)
Transparenzen zu reduzieren.

Datenformat: 126 x 51 mm

In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen

Sie randabfallende Objekte in den Beschnitt an, um weil3e Seitenrander
zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wahrend der Produktion entfernt.

Endformat: 120 x 45 mm

Auf dieses Format werden lhre Druckdaten zugeschnitten.

Pflichtangaben

Diese Pflichtangaben werden von uns passend zu lhrem Design angepasst.
Setzen Sie in diesem Bereich bitte keinen relavanten Elemente.

Wir sind rechtlich dazu verpflichtet einen verantwortlichen Inverkehrbringer
anzugeben (Firmenname mit Adresse). Sollten Sie als Inverkehrbringer genannt
werden wollen, setzen wir das gerne um. Die Verantwortung im rechtlichen
Sinne eines Inverkehrbringers liegt dann vollumfanglich bei lhnen.

Datenformat: 46 x 46 mm

In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen

Sie randabfallende Objekte in den Beschnitt an, um weil3e Seitenrander
zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wahrend der Produktion entfernt.

Endformat: 40 x 40 mm

Auf dieses Format werden lhre Druckdaten zugeschnitten.

Bitte |6schen Sie alle Informationen, Mal3e und

Linien aus der Skizze vor Drucklage aus Ihren Daten.

Sie erhalten final einen Korrekturabzug zur

Druckfreigabe.



Alltime Savory
»Yummy Card«

MASSSTAB 1:1 / EINHEIT: MM

Format: DIN lang — 210 x 105 mm

210

+3mm

Datenformat: 216 x 111 mm

In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen
Sie randabfallende Objekte in den Beschnitt an, um weil3e Seitenrander

zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wéhrend der Produktion entfernt.

[0 Endformat: 210 x 105 mm

Auf dieses Format werden lhre Druckdaten zugeschnitten.

Wichtige Hinweise zu lhren Druckdaten

Allgemein Hintergrundbilder, Farben, Verldufe und Grafiken sollten unbedingt bis an den Rand des Datenformats angelegt werden,

da produktionstechnisch kleinere Toleranzen beim Schneiden Ihres Druckproduktes auftreten kénnen. Das Datenformat ergibt sich
aus Endformat plus Beschnittzugabe (siehe Vorlagen).

Farbraum Legen Sie |hre Druckdaten stets in CMYK an. Ihre Drucksachen werden vierfarbig produziert.
Bitte verwenden Sie daher keine Volltonfarben.

Auflésung Die Auflésung von Bildern sollte mindestens 300 dpi betragen.

Dateiformat Speichern Sie Ihr Dokument im PDF-Format ab. Verwenden Sie keine Schnitt- oder Passer-
marken. Entfernen Sie gegebenenfalls Schnitt- oder Falzlinien aus Ihrem Layout.

Schriften & Transparenzen Achten Sie darauf, Schriften einzubetten und (soweit als méglich)
Transparenzen zu reduzieren.

Bitte |I6schen Sie alle
Informationen, Mal3e und
Linien aus der Skizze vor
Drucklage aus Ihren Daten.
Sie erhalten final

einen Korrekturabzug zur
Druckfreigabe.

Formular zur Layoutanpassung

Seite 1

Yummy ldeen
zu lhrer Aroma
Geschenkbox.

Bitte liefern Sie entweder druckfeine Daten als pdf oder

verwenden Sie das Formular unten zur Anpassung des Entwurfs.

Fiillen Sie dazu bitte die Felder aus.

Yut my Card

Seite 2

Alltime Savory * Zwei Klassiker, zwei Welten! Mit Café de Paris & Fetalicious Gewiirzmischung C

Krduterbutter Café de Paris
Ein Traum aus der Stadt der Liebe

ZUTATEN
250g weiche Butter, 3 TL Café de Paris Mix,
1 TL Paprikapulver (edelsif3), etwas Abrieb einer Bio Zitrone,
2 EL Dijon-Senf, 2 Schalotten, Estragon & Petersilie nach Geschmack

HOW2
Alle Zutaten vermengen und so lange rithren (evil. mit einem Pirierstab)
bis eine Creme entsteht. Buttermischung in Frischhaltefolie einwickeln
und drei Stunden kalistellen. Ein oder zwei Scheiben der hart gewordenen
Butter auf Steaks, Gemiise oder Brot legen und leicht schmelzen lassen.

Augen zu und innerlich auf der Champs Elysées flanieren :-)

Hintergrundfarbe Seite 1
Bitte geben Sie lhre Wunschfarbe als C/ M /Y / K Farbwert an

Hintergrundfarbe Seite 2

Sautierte Fetalicious Bohnen Bitte geben Sie lhre Wunschfarbe als C/ M /Y / K Farbwert an

Knackig mediterrane Beilage

ZUTATEN
500g frische griine Stangenbohnen, 1 EL Fefalicious Mix, :
2 EL Olivenél, eine Schalotte, 2 TL Pinienkerne, C
1 Knoblauchzehe, etwas Zitronensaft, gehackte Petersilie 5

o2 Schriftfarbe

Bohnen vorbereiten. Salzwasser zum Kochen bringen. Bitte geben Sie Ihre Wunschfarbe als C/ M /Y / K Farbwert an

Bohnen 5 Min. garen, abschrecken und abtropfen lassen.
Pinienkerne ohne Ol in einer Pfanne résten und herausnehmen.
Olivendl erhitzen. Knoblauch, Schalotte und Fetalicious Mix
kurz anrésten. Bohnen dazu geben und etwa 4 Min. bei mittlerer

Hitze und unter Rihren weiterbraten. Mit Zitrone, Salz und Pfeffer
abschmecken und mit Petersilie bestreut servieren.

optional: Schriftart

Sollten Sie eine bestimmte Schriftart bevorzugen, geben
Sie diese bitte hier an. Bitte beachten Sie: Da bestimmte Schriftarten

vom Urheberrecht geschiitzt sind, kénnen wir nicht garantieren,

Ihre Wunschschrift verwenden zu kénnen.
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