!

I

1l

01 Label fur Geschenkbox

Sta n d S |<i Zze n u n d 8% bji)nerlnﬁlclzrzﬁdnder & Krauter der Provence
Druckintormationen zu

Everyday Favourite



° Faltbox MaBe:
Everyday Favourite 235 x 175 x 76 mm

Label fur Geschenkbox

MASSSTAB 1:1 / EINHEIT: MM
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Datenformat: 116 x 281 mm Wichtige Hinweise zu lhren Druckdaten Bitte 1&schen Sie alle
In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen _ : « ' . . .
X ) ) - - ) B Allgemein Hintergrundbilder, Farben, Verldufe und Grafiken sollten unbedingt bis an den Rand des Datenformats angelegt werden, Informationen. MalRe und

Sie randa‘bfallen(#e Objekt-e in den Be.schnlft an, um weile SelFenrander da produktionstechnisch kleinere Toleranzen beim Schneiden Ihres Druckproduktes auftreten kdnnen. Das Datenformat ergibt sich o L
zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wahrend der Produktion entfernt. aus Endformat plus Beschnittzugabe (siche Vorlagen). Linien aus der Skizze vor

£ . Farbraum Legen Sie |hre Druckdaten stets in CMYK an. Ihre Drucksachen werden vierfarbig produziert. DrUCklage aus lhren Daten.
D Endformat: 110 x 275 mm Bitte verwenden Sie daher keine Volltonfarben. Sie erhalten final
Auf dieses Format werden |hre Druckdaten zugeschnitten.

Auflésung Die Auflésung von Bildern sollte mindestens 300 dpi betragen. einen Korrektura bZUg Zur

Dateiformat Speichern Sie Ihr Dokument im PDF-Format ab. Verwenden Sie keine Schnitt- oder Passer- Dru Ckfre'gabe
marken. Entfernen Sie gegebenenfalls Schnitt- oder Falzlinien aus Ihrem Layout.

Schriften & Transparenzen Achten Sie darauf, Schriften einzubetten und (soweit als méglich)
Transparenzen zu reduzieren.



Everyday Favourite MASSSTAB 1:1 / EINHEIT: MM
Label fur #midi Gewdlrze

23

120
+3mm

Wichtige Hinweise zu lhren Druckdaten
Allgemein Hintergrundbilder, Farben, Verlaufe und Grafiken sollten unbedingt bis an den Rand des Datenformats angelegt werden,
da produktionstechnisch kleinere Toleranzen beim Schneiden Ihres Druckproduktes auftreten kénnen. Das Datenformat ergibt sich

aus Endformat plus Beschnittzugabe (siche Vorlagen).

Farbraum Legen Sie lhre Druckdaten stets in CMYK an. Ihre Drucksachen werden vierfarbig produziert.
Bitte verwenden Sie daher keine Volltonfarben.

Auflésung Die Auflésung von Bildern sollte mindestens 300 dpi betragen.

Dateiformat Speichern Sie Ihr Dokument im PDF-Format ab. Verwenden Sie keine Schnitt- oder Passer-
marken. Entfernen Sie gegebenenfalls Schnitt- oder Falzlinien aus Ihrem Layout.

Schriften & Transparenzen Achten Sie darauf, Schriften einzubetten und (soweit als maglich)
Transparenzen zu reduzieren.

Datenformat: 126 x 51 mm

In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen

Sie randabfallende Objekte in den Beschnitt an, um weil3e Seitenrander
zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wahrend der Produktion entfernt.

Endformat: 120 x 45 mm

Auf dieses Format werden lhre Druckdaten zugeschnitten.

Pflichtangaben

Diese Pflichtangaben werden von uns passend zu lhrem Design angepasst.
Setzen Sie in diesem Bereich bitte keinen relavanten Elemente.

Wir sind rechtlich dazu verpflichtet einen verantwortlichen Inverkehrbringer
anzugeben (Firmenname mit Adresse). Sollten Sie als Inverkehrbringer genannt
werden wollen, setzen wir das gerne um. Die Verantwortung im rechtlichen
Sinne eines Inverkehrbringers liegt dann vollumfanglich bei lhnen.

Datenformat: 46 x 46 mm

In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen

Sie randabfallende Objekte in den Beschnitt an, um weil3e Seitenrander
zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wahrend der Produktion entfernt.

Endformat: 40 x 40 mm

Auf dieses Format werden lhre Druckdaten zugeschnitten.

Bitte |6schen Sie alle Informationen, Mal3e und

Linien aus der Skizze vor Drucklage aus Ihren Daten.

Sie erhalten final einen Korrekturabzug zur

Druckfreigabe.



Everyday Favourite
»Yummy Card«

MASSSTAB 1:1 / EINHEIT: MM

Format: DIN lang — 210 x 105 mm

210

+3mm

Datenformat: 216 x 111 mm
In diesem Format sind 3 mm Beschnittzugabe angelegt. Bitte legen
Sie randabfallende Objekte in den Beschnitt an, um weil3e Seitenrander

zu vermeiden. Die Beschnittzugabe wird wéhrend der Produktion entfernt.

[0 Endformat: 210 x 105 mm

Auf dieses Format werden lhre Druckdaten zugeschnitten.

Wichtige Hinweise zu lhren Druckdaten

Allgemein Hintergrundbilder, Farben, Verldufe und Grafiken sollten unbedingt bis an den Rand des Datenformats angelegt werden,

da produktionstechnisch kleinere Toleranzen beim Schneiden Ihres Druckproduktes auftreten kénnen. Das Datenformat ergibt sich
aus Endformat plus Beschnittzugabe (siehe Vorlagen).

Farbraum Legen Sie |hre Druckdaten stets in CMYK an. Ihre Drucksachen werden vierfarbig produziert.
Bitte verwenden Sie daher keine Volltonfarben.

Auflésung Die Auflésung von Bildern sollte mindestens 300 dpi betragen.

Dateiformat Speichern Sie Ihr Dokument im PDF-Format ab. Verwenden Sie keine Schnitt- oder Passer-
marken. Entfernen Sie gegebenenfalls Schnitt- oder Falzlinien aus Ihrem Layout.

Schriften & Transparenzen Achten Sie darauf, Schriften einzubetten und (soweit als méglich)

Bitte |I6schen Sie alle
Informationen, Mal3e und
Linien aus der Skizze vor
Drucklage aus Ihren Daten.
Sie erhalten final

einen Korrekturabzug zur
Druckfreigabe.

Transparenzen zu reduzieren.

Formular zur Layoutanpassung

Seite 1

Yummy Ideen
zu lhrer Aroma
Geschenkbox.

Seite 2

Everyday Favourite * Geht immer! Mit Allrounder & Kréuter der Provence Gewiirzmischung

Allrounder Grillgemise
Ein Must-have fir jedes BBQ

ZUTATEN
2 TL Allrounder Mix, eine Knoblauchzehe, 1 EL Zitronensaft,
4 EL Olivensl, Gemiise f. 4 Pers.
(z. B. Zucchini, Spargel, Tomaten, Karotten, Zwiebeln etc.)

HOW2
Knoblauchzehe schdlen und fein hacken. Zitrone waschen,

Schale abreiben und Saft auspressen. Knoblauch, Zitronen-

schale und -saft, Olivendl und Gewiirz in eine Schiissel geben und ver-
rihren. Gemiise schneiden und fiir 30 Min. in die
Marinade legen. Auf dem Girill circa 8 Minuten garen.
Unser Tipp: Auch als Marinade fiir Tofu,
Fisch oder Fleisch ein Traum!

Grilled Feta
mit Krduter der Provence

ZUTATEN
2 EL Krauter der Provence, 200 g Fetd
Cayennepfeffer, grobes Meersalz, 2 EL natives Olivendl
Extra, 2 TL Honig

HOW2

Feta trocken tupfen und in eine ofenfeste Form geben.
Mit Kréuter der Provence, einer Prise Cayennepfeffer und

etwas Olivendl wiirzen. Ofen auf 200 °C vorheizen.

8-10 Min. garen, bis der Feta leicht braun ist.
Herausnehmen, etwas abkiihlen lassen und am besten auf
knusprigen Brotscheiben servieren. Dazu passen ein frischer
Tomatensalat und aromatische Oliven.

Bitte liefern Sie entweder druckfeine Daten als pdf oder

verwenden Sie das Formular unten zur Anpassung des Entwurfs.
Fiillen Sie dazu bitte die Felder aus.

Hintergrundfarbe Seite 1
Bitte geben Sie lhre Wunschfarbe als C/ M /Y / K Farbwert an

Hintergrundfarbe Seite 2
Bitte geben Sie lhre Wunschfarbe als C/ M /Y / K Farbwert an

Schriftfarbe
Bitte geben Sie lhre Wunschfarbe als C/ M /Y / K Farbwert an

optional: Schriftart

Sollten Sie eine bestimmte Schriftart bevorzugen, geben

Sie diese bitte hier an. Bitte beachten Sie: Da bestimmte Schriftarten
vom Urheberrecht geschiitzt sind, kénnen wir nicht garantieren,

Ihre Wunschschrift verwenden zu kénnen.
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